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SOUPE DU JOUR
SOUPE A L'OIGNON GRATINEE
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SALADE MESCLUN MAISON

SALADE D’ENDIVES AU BENEDICTIN
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RUMSTECK MAITRE D'HOTEL
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FETTUCINE AUX ARTICHAUDS FRITS
" " %

) )
# I<
RISOTTO AUX CHAMPIGNONS
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Albert Ponzo, Chef
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GAMBAS AU SAFRAN
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FILET DE SAUMON AUX LENTILLES
C n
* 4 '/)

MOULES AU LARD
ET ALA MAUDITE
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TENDRON DE BEUF
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RIS DE VEAU
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ASSIETTE DE FROMAGE
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